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MENU DEGUSTAZIONE
'STRADA FACENDO PIATTI STORICI’

- il menu degustazione si intende per l'intero tavolo -

Water di foie-gras - anno 2015
Lingua, gamberi rossi, rucola e rafano - anno 2025

King crab (granchio reale) avocado,
agrumi, yogurt, caviale e croccante salato - anno 2012

La mia carbonara - anno 2018
Mediterraneo - anno 2017
Sorbetto
Anguilla - anno 2023
Oppure
DA SCEGLIERE MINIMO PER 2 PERSONE

Costato (cotto 36 ore) e animelle
con millefoglie di patata e cipolla - anno 2019

Gelato di crema alla vaniglia Tahitensis

con amarene e cannolo croccante
(mantecato al momento) - anno 1994

€ 95.00 a persona

Degustazione di 4 vini
€ 40.00 a persona

Cfrnde Fovond.
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MENU DEGUSTAZIONE
'STRADA FACENDO A MANO LIBERA'

- il menu degustazione si intende per lintero tavolo -

5 PORTATE
Percorso di degustazione dove ogni piatto

e frutto dell'ispirazione quotidiana dello chef

€ /5.00 a persona

Degustazione di 3 vini € 30.00 a persona

Cfrnde Fovond.



