
Cena San Valen)no 
 
 

Entrée di benvenuto dalla cucina: 
uovo all’uovo 

 
Conchiglia di fru7 di mare 

 gra9na9 in salsa di scalogno 
 

Wafer di cervo, cioccolato fondente  
speziato e sorbe?o di ribes 

 
Ravioli di rico?a profuma9 al limone, spada marinato, 

burro all’arancia e bo?arga di muggine 
 

Passatello  
carpaccio d’anatra salsa di foie-gras 

 
Sorbe?o di yuzu 

 
Costato di manzo marinato e in lunga co?ura, 

 servito al tavolo con millefoglie di patate 
 

Dessert ai cioccola9 
 

Piccola pas9cceria 
 
 

€ 100.00 a persona 
 
 

Acconto di € 50.00 a persona 
 


